Vini Rossi

VINIFICAZIONE:

Vino ottenuto dalla vinificazione in rosso di uve Cabernet
Sauvignon in purezza.

Prima di essere imbottigliato, rimane per lungo tempo a
maturare in serbatoi di cemento e acciaio.

PROFILO ORGANOLETTICO:

E un vino di annata dal colore rosso rubino, una gradazio-
ne alcolica di circa 12°. Al naso spiccano frutta rossa e spe-
zie. La buona aciditd ben si equilibra alla sua morbidezza.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
Vino che si abbina bene a tutto il pasto ma esprime al me-
glio le sue potenzialitd con secondi piatti a base di carne

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18-20°C

CARATTERISTICHE

12,5% vol. 100% CABERNET SAUVIGNON l40q/ha

GRADAZIONE ALCOLICA UVE RESA
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