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VINIFICAZIONE:
-

mento per garantire una fermentazione regolare grazie ad 
un buon isolamento termico e quindi senza l’ausilio di un 
impianto di refrigerazione.

-
bottigliamento.

PROFILO ORGANOLETTICO:
-

lacei. Al naso pervade uno spiccato sentore erbaceo tipico 
del vitigno e speziato. La buona acidità data dalla sua gio-
vinezza lo rende fresco al palato.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
Vino che si abbina bene a tutti i momenti del pasto ed in 
modo particolare a secondi piatti a base di carne.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18 - 20 °C

Cabernet Franc
Cabernet Franc IGT Marca Trevigiana

CARATTERISTICHE

GRADAZIONE ALCOLICA

12,5% vol. 100% CABERNET FRANC

UVE

140q/ha

RESA


