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VINIFICAZIONE:

Sauvignon in purezza.
Il prodotto matura per circa 6 mesi in serbatoi di acciaio 

barriques di rovere e successivamente viene imbottigliato 

PROFILO ORGANOLETTICO:

lungo andare tendono al granato. Una gradazione alcoli-
ca di circa 12, leggermente astringente ma al contempo 
morbido.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
È ideale l’abbinamento con secondi piatti importanti come 
le selvaggine ma è anche un ottimo vino da meditazione.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18 - 20 °C

RISERVA
Cabernet Sauvignon Riserva

IGT Marca Trevigiana

CARATTERISTICHE

GRADAZIONE ALCOLICA

13% vol. 100% CABERNET SAUVIGNON

UVE

140q/ha

RESA


